Cin Brottenf aus Zirbenhely ist einfach genial
U den Genuss des Bustes/der Britchen lingere Zeit aufrecht s exballen benitigt man eine gute
L iglichhedt

Wer. Diechselideen Bawr aus Wehingen empfeblen: Brsttipfen aus Zirbenboly — aber warum?

In einem natuvieinen und unbehandelten Zibenbrstlopf bleibt Thr Brst lange frisch, lnusprig und
schmackhaft vor allem schimmell das Brot nicht.

Dies bewirkt, dass wertvslle itherische Ol des angenchm duftenden Zirbenbaumes. Dieses Zirbenil
wirkt antibakteriell und antiseptisch. Das Zirbenboly suchen wir selbst var Ot (Zillertal ader
Dolsmiten) aus. Ein Brottspf besteht aus gwei Teilen, dem Topf selbst und seinem Deckel. Beides wird
Jjeweils aus einer Zirbendicle gefertigt. Der gedhechselte Zirbenbrsttopf wird nicht mit Olen, Lacken,
sder Tarben nachbehandelt. Der Topf ist nicht nur funklisnell einselzbar, ssndern ist auch nech ein
besenders schiner dekorativer Gegenstand. Jeder Brollapf ist eingigartiy in seinem Aussehen. Wi
stellen gur Zeit 3 Grundformen eines Brotlspfes her, kenisch, gylindhisch und bauchig, die

Wer sich fir einen Zibenbrottapf entscheidet, sollte nachfslyendes beachten. Bei frisch gedhechselten
[ipfen, kann das Brot eventuell einen leichten Zirbengeschmack annehmen. Dieser ist nicht giftiy,
jedsch mag nicht jeder den Geschmack. Nach einiger Zeit geht dies jedach variiber. Die Anschnittstelle
bann leicht awstrocknen, Wenn Sie dies nicht migen, dann schlagen Sie das Brat einfach in ein
Baunmwaelltuch (3.B,; Geschivibuch) ein. Der Brattepf bann sich durch eine Verinderung des
Raumbelimas. leicht verseihen. (Sellte dies der Tall sein, drechseln wir Thnen den Topf kostenfrec nach).
Dée Farbe des Brattspfes kann sich leicht verindern. (Frisch gedhechsell = gany bell nach einiger Zeit
erhill e eine leicht votbriunliche Tarbung). Den Zirbenbrottspf nur mit einem feuchten Tuch auws~
Jabredben. Salyfrusten von 3.B.: Bregeln, Laugenbritchen .... entfernen. Essen Sie gerne Wedibrst eder
Britchen, dann stellen Sie in den Tapf ein lleines Glischen mit Wasser dagu.

Die Preise der Brottipfe werden eingebn Kalbuliert. Da sie individuell sind. Gerne nebimen wir Thre
Der Zirbenbawm gehint sur Pfangenfamilie der Kiefern (bstanischer Name: Primus cembra).Es ist ein
immergriiner sebn langsam wachsender Nadelbawn. Seine Nadelbiischel bestehen aus 5 Nadebr die je
eine Linge von 5-8em haben. Die Zirbe ist in den bontinentalen Zentralalpen bebeimatet und wéchst
Vegel, welcher die Zinbenniisse (stecken im Zirbengapfen) als Hauptnabhrungsquelle hat. Er brigt
wesentlich gur Verbreitung der Zirbe bei. Aus vergessenen Wintervenratsverstecken binnen sich newe
Zirbenbiiume entuickeln.
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Besuchen Sc'eun@au/tmwwp H&mepaga wawur.dhechselideenbauwr.de,
dort exballen Sie weitere Infovmationen und Bilder gu unseren
Pradubten.




